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(54) Precede et dispositif d'inertage d'une cuve a liquide alimentaire, notamment a vin, et gaz 
d'inertage correspondant 



(57) Dans ce precede, le gaz d'inertage plus lourd 
que I'alr est injecte dans la cuve au ras de la surface 



libre (15) du liquide pendant que le gaz en exces est 
evacue par un orifice de purge (6) de la cuve. 
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Description 

La presente invention est relative a un proc6d6 
d'inertage d'une cuve contenant un liquide alimentaire, 
notamment du vin, du type dans lequel on injecte dans s 
le ciel gazeux de la cuve un gaz d'inertage plus lourd 
que I'air, et, pendant cette injection, on 6vacue le gaz 
en exces par un orifice de purge de la cuve. 

Dans la technique actuelle d'inertage des cuves a 
vin, le balayage gazeux s'effectue sur des cuves munies 
d'un orifice disponible pour I'arrivee de gaz, generale- 
ment un piquage lateral sur la cheminee de cuve, et d'un 
orifice de purge place au centre de la trappe d'acces 
dans la cuve. 

Dans ce cas, il est possible d'effectuer un balayage 
gazeux par dilution avec des gaz tels que I'azote ou un 
melange azote/C0 2 . 

Cependant, cette technique ne donne pas entiere 
satisfaction, car pour atteindre une teneur r6siduelle en 
oxygene suffisamment basse (typiquement inferieure a 
1%), ilfaut effectuer un balayage relativement long, con- 
sommant une quantity importante de gaz d'inertage. De 
plus, cette technique ne peut pas etre mise en oeuvre 
lorsque la cuve est munie a sa partie superieure d'une 
ouverture unique, ce qui est frequent. 

L'invention a pour but de permettre un inertage ra- 
pide, fiable et 6conomique des cuves a vin, meme mu- 
nies d'une unique ouverture superieure. 

A cet effet, l'invention a pour objet un procede 
d'inertage du type precite, caracterise en ce qu'on injec- 
te le gaz d'inertage dans la cuve nettement au-dessous 
de la paroi superieure de la cuve et au voisinage de la 
surface libre du liquide. 

Le procede suivant invention peut comporter une 
ou plusieurs des caracteristiques suivantes : 

on reduit la vitesse de defacement du gaz d'iner- 
tage au voisinage de la surface libre du liquide, juste 
avant son injection; 

on mesure la teneur en oxygene dans le ciei gazeux 
de la cuve, et on arrete I'injection lorsque cette te- 
neur est inferieure ou 6gale a une valeur maximale 
pr6d6termin6e; 

on utilise un gaz d'inertage contenant sensiblement 
75 a 80% d'un gaz neutre, notamment d'argon, et 
le complement d'anhydride carbonique (C0 2 ). 

L'invention a egalement pour objet un dispositif 
d'inertage d'une cuve a liquide alimentaire, notamment 
a vin, destine a la mise en oeuvre d'un tel proc6d6. Ce 
dispositif, du type comprenant une source d'un gaz 
d'inertage plus lourd que I'air, un orifice d'entree de gaz 
dans (a cuve relie a cette source, et un orifice de purge 
de la cuve, est caracteris6 en ce qu'il comprend au 
moins un tube d'injection descendant destine a §tre reli6 
par son extremite sup6rieure a Porifice d'entree et 
s'etendant jusqu'au voisinage de la surface libre du li- 
quide. 
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Le dispositif suivant ('invention peut comporter une 
ou plusieurs des caracteristiques suivantes: 

le tube d'injection comporte un diffuseur de gaz a 
son extremity inferieure; 

la partie superieure du tube d'injection est entouree 
par la paroi laterale d'un raccord tubulaire adapta- 
ble sur une ouverture superieure de la cuve, ladite 
paroi laterale etant pourvue dudit orifice de purge; 
ladite paroi laterale est pourvue d'un second orifice 
auquel est raccordee une soupape de securite; 
le tube d'injection a une longueur r6glable; 
ladite source contient un melange de sensiblement 
75 a 80% d'un gaz neutre, notamment d'argon, et 
d'anhydride carbonique. 

L'invention a encore pour objet un gaz d'inertage de 
liquide alimentaire, notamment de vin, pouvant §tre uti- 
lise dans le procede et le dispositif definis ci-dessus. Ce 
gaz d'inertage est constitue de sensiblement 75 a 80% 
d'argon et d'anhydride carbonique, de preference de 
sensiblement 80% d'argon et 20% d'anhydride carboni- 
que. 

Un exemple de mise en oeuvre de l'invention va 
maintenant etre d6crit en regard des dessins annexes, 
sur lesquels : 

la Figure 1 represente schematiquement une cuve 
a vin equip6e d'un dispositif d'inertage conforme a 
Tinvention; et 

la Figure 2 represente a plus grande 6chelle, par- 
tiellement en coupe longitudinale, une partie du dis- 
positif d'inertage. 

La cuve 1 schematisee sur la Figure 1 , de capacite 
relativement grande, par exemple 150 hi, comporte 
dans sa partie superieure une ouverture unique tarau- 
d6e 2 normalement fermee par une trappe amovibie 
classiquedetype Bellotou analogue (non representee). 
La cuve contient une masse de vin 3 a inerter laissant 
subsister un ciel gazeux 4, representant par exemple 
quelques m 3 . 

Dans I'ouverture 2 est viss6e la partie inferieure , 
d'un raccord 5 en polyethylene muni lateralement d'une 
vanne de purge 6 et d'une soupape de s6curit6 7 et su- 
perieurement d'une entree de gaz d'inertage 8. Cette 
derniere est reliee a une bouteille 9 contenant le gaz 
d'inertage sous pression et 6quip6e d'un detendeur 10, 
via une conduite 11 pourvue d'une vanne d'arrSt 12. Le 
detendeur 10 est a deux 6tages, a savoir un premier 
6tage abaissant la pression a environ 3 bars, et un se- 
cond 6tage de detente a environ 20 mb (pressions re- 
latives). 

Un tube-allonge vertical 13, 6quip6 a son extremite 
inferieure d'un diffuseur de gaz 14, traverse de bas en 
haut le raccord 5 et se visse par son extremite superieu- 
re dans la partie inferieure de I'entree de gaz 8. Comme 
on le voit sur la Figure 1, le diffuseur 14 est situe juste 
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au-dessus de la surface libre 1 5 du vin. 

Comme on le voit plus en detail sur la Figure 2, le 
raccord 5 a la forme d'une coupelle renvers6e. Sa paroi 
Iat6rale 16 est perc6e de deux trous diamStralement op- 
poses 17, 18 pour le raccordement de la vanne 6 et de 5 
la soupape 7 respectivement. Son fond sup6rieur 1 9 est 
perc6 d'un trou central taraude constituant I'entree de 
gaz 8. A ce trou se raccordent par le haut la conduite 11 
et par le bas I'extremite superieure du tube-allonge 13. 

Dans I'exemple represents, le tube-allonge 13 est 
realise en deux parties : d'une part, une partie superieu- 
re fixe 1 3A en polychlorure de vinyle (PVC) vissee dans 
I'entree 8 par son extremite superieure et d6passant 
vers le bas sous le raccord 5, I'extr6mite inferieure de 
cette partie 13A 6tant 6quip6e d'une collerette de rac- 
cordement filetee 20. D'autre part, une partie inferieure 
interchangeable 1 3B constitute par un tube egalement 
en PVC souple 6quip6 a chaque extremite d'un dispositif 
de raccordement 21 a ecrou molete 22. 

Le diff useur 1 4 est constitue d'un tube en PVC dont 
la partie 23 est perfor6e, dont I'extremite inferieure est 
obturee par une plaque horizontale 24 d'aire nettement 
sup£rieure a la section du tube, et dont la partie supe- 
rieure, non perfor6e, est vissee a travers le fond sup6- 
rieur 25 d'une cloche 26. Le tube 23 se termine, au-des- 
sus du fond 25, par une collerette de raccordement file- 
tee analogue a la collerette 20. La jupe 27 de la cloche 
26 depasse au-dessous de la plaque 24. 

La bouteille 9 contient un melange gazeux constitue 
de 80% d'argon et de 20% d'anhydride carbonique 
(C0 2 ). La soupape 7 est r6g!6e pour s'ouvrir lorsqu'une 
surpression predetermin6e et lorsqu'une depression 
pr6d6termin6e sont atteintes, par exemple une surpres- 
sion de 45 mb et une depression de 5 mb. De plus, il 
est possible d'effectuer un preievement de ['atmosphere 
de la cuve a la vanne de purge 6 afin de mesurer la te- 
neur en oxygfcne du ciel gazeux de la cuve. 

En fonctionnement, la cuve etant remplie partielle- 
ment de vin dans la mesure indiqu6e plus haut, on ouvre 
les vannes 1 2 et 6. Le melange argon/C0 2 penetre alors 
dans la cuve a travers la conduite 11, le tube 13 et le 
diff useur 1 4. Le debit du gaz est regie par la surpression 
commandee par le detendeur 10. Cette surpression est 
typiquement environ 20 mb, ce qui fournit un debit de 
I'ordre de 200 l/mn. 

En arrivant dans la cuve, le gaz perd I'essentiel de 
sa Vitesse grace au diffuseur 14, et il se depose douce- 
ment sur la surface libre 15 du vin. L'accumulation du 
gaz sur ie vin provoque un effet piston qui chasse I'air 
a travers la vanne 6. 

On constate une diminution particuli6rement rapide 
de la teneur en oxygSne en effectuant une serie d'ana- 
lyses par preievement de I'atmosphere du ciel gazeux 
a la vanne de purge 6. De plus, le gaz choisi se revfcle 
polyvalent : sa teneur en C0 2 est suffisante pour con- 
server la fraTcheur des vins blancs, mais suffisamment 
faible pour 6viter, par dissolution du C0 2 , un "durcisse- 
ment" des vins rouges. II s'ensuit, bien entendu, que le 



gaz consld6r6 convient egalement pour la conservation 
des vins roses. 

II est a noter que I'agencement du raccord 5, et no- 
tamment des deux passages concentriques qu'il offre a 
I'arrivee et a la sortie des flux gazeux, permet une utili- 
sation optimale de la section de Tunique ouverture su- 
perieure 2 de la cuve, et done la mise en oeuvre de de- 
bits gazeux relativement eieves. 
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Revendicatlons 

1. Precede d'inertage d'une cuve (1) contenant un li- 
quide alimentaire, notamment du vin. du type dans 

15 lequel on injecte dans le ciel gazeux de la cuve un 
gaz d'inertage plus lourd que I'air, et, pendant cette 
injection, on 6vacue le gaz en exces par un orifice 
de purge (17) de la cuve, caracterise en ce qu'on 
injecte le gaz d'inertage dans la cuve nettement au- 
20 dessous de la paroi superieure de la cuve et au voi- 
sinage de la surface libre (15) du liquide. 

2. Procede suivant la revendication 1, caracterise en 
ce qu'on reduit la Vitesse de deplacement du gaz 

25 d'inertage au voisinage de la surface libre (15) du 
liquide, juste avant son injection. 

3. Proc6de suivant la revendication 1 ou 2, caracterise 
en ce qu'on mesure la teneur en oxygene dans le 

30 ciel gazeux de la cuve (1), et on arrdte I'injection 
lorsque cette teneur est inferieure ou 6gale a une 
valeur maximale predeterminee. 

4. Procede suivant Tune quelconque des revendica- 
35 tions 1 a 3, caracterise en ce qu'on utilise un gaz 

d'inertage contenant sensiblement 75 a 80% d'un 
gaz neutre, notamment d'argon, et le complement 
d'anhydride carbonique. 

40 5. Dispositif d'inertage d'une cuve a liquide alimen- 
taire, notamment a vin (1 ), du type comprenant une 
source (9) d'un gaz d'inertage plus lourd que I'air, 
un orifice (8) d'entree de gaz dans la cuve relie a 
cette source, et un orifice (17) de purge de la cuve, 
45 caracterise en ce qu'il comprend au moins un tube 
d'injection descendant (13) destine a etre relie par 
son extremite superieure a I'orifice d'entree (8) et 
s'etendant jusqu'au voisinage de la surface libre 

(15) du liquide. 

so 

6. Dispositif suivant la revendication 5, caract6ris6 en 
ce que le tube d'injection (1 3) comporte un diffuseur 
de gaz (14) a son extremite inferieure. 

55 7. Dispositif suivant la revendication 5 ou 6, caracte- 
rise en ce que la partie superieure (13A) du tube 
d'injection (13) est entouree par la paroi laterate 

(16) d'un raccord tubulaire (5) adaptable sur une 
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ouverture superieure (2) de la cuve (1), ladite paroi 
laterals etant pourvue dudit orifice de purge (17). 

8. Dispositif suivant la revendication 7, caracterise en 

ce que ladite paroi laterale (16) est pourvue d'un s 
second orifice (18) auquel est raccordee une sou- 
pape de securite (7). 

9. Dispositif suivant Tune quelconque des revendica- 
tions 5 & 8, caracterise en ce que le tube d'injection 10 
(13) a une longueur reglable. 

10. Dispositif suivant Tune quelconque des revendica- 
tions 5 & 9, caracterise en ce que ladite source (9) 
contient un melange de sensiblement 75 & 80% »5 
d'un gaz neutre, notamment d'argon, et d'anhydride 
carbonique. 

11. Gaz d'inertage de liquide alimentaire, notamment 

de vin (20), constitue de sensiblement 75 & 80% 20 
d'argon et d'anhydride carbonique, de preference 
de sensiblement 80% d'argon et 20% d'anhydride 
carbonique. 
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